VEIRINETTE

REFRIGERATE GN 1/1

— D

Refrigerated Display Cabinets o Kthlvitrinen o Vitrines réfrigerées




Le vetrinette

alle massime

PIZZA & BREAKFAST

“DISPLAY" & una serie di vefrinette
refrigerate, pensata per soddisfare tutte
le esigenze di igiene e organizzazione
del lavoro in pizzerie, fast food
ristoranti. Ideali per la preparazione
della pizza, il servizio “breakfast”,

il self service o la guamitura di dolci

e gelato. Gli elementi refrigerati
porfabacinelle GN 1,/1 sono disponibil
in 7 modelli: cm. 125, 140, 160, 180,
200, 215 e 268, e nelle versioni

con mensola in vetro curvo, mensola

in vetro diritto, oppure senza mensola.
Arichiesta, mensola a due piani.
Costruzione monoscocca in accicio inox
AISI 304, vasche con angoli arrotondati
adatte o contenere bacinelle GN 1/1,
1/2,1/3,1/4,1/6¢1/9,

con altezza massima mm. 150.

La refrigerazione & prodotta da un fascio
tubiero con controllo automatico

della temperatura o mezzo
teletermostato digitale.

Unitd condensatrice incorporata.

PIZZA & BREAKFAST

“DISPLAY” is a range of refrigerated
display cabinets created fo safisfy

all hygienic and organization needs

of restaurants in general, including pizza
and fast food shops. They are ideal for
preparing pizzas, breakfasts, self
service plates or for preparing foppings
for ice-creams and sweets. The GN'1/1
refrigerated showcases are available in
7 models: 125, 140, 160, 180, 200,
215 and 268 cm, and in versions

with curved glass shelves, straight
glass shelves or without shelves.

On request: double shelf

Single-block construction in AISI 304
stainless steel with rounded comers
inside, suitable for GN'1/1,1/2,1/3,
1/4, 1/6 and 1/9 trays with 150 mm
maximum height. Refrigeration

is produced by a tube nest with
automatic temperature control by

a digital thermostat.

Incorporated condensing unit.

PIZZA & BREAKFAST

“DISPLAY” ist eine Serie von
Kiihlvitrinen, die in Bezug auf die
Hygiene und die Arbeitsorganisation

in Pizzerien, Fast-Food-Gaststitien

und Restaurants auch den hachsten
Anspriichen gerecht wird. Ideal fir

die Zubereitung von Pizzen, den
“Breakfast-Service”, den SelfService
oder die Garnierung von Kuchen und
Eis. Die gekiihlten Elemente fir den
Finsatz von Behdltern GN 1/1 sind in
7 Modellen erhiltlich: 125, 140, 160,
180, 200, 215 und 268 cm und in
den Versionen mit einer Ablage mit
gebogener Glasscheibe, einer Ablage mit
gerader Glasscheibe oder ohne Ablage.
Auf Wunsch kénnen auch zwei Ablagen
geliefert werden. One-Piece-Struktur
aus Edelstahl AISI 304; Becken mit
gerundeten Ecken, geeignet fiir den
Einsatz von Behiltern GN 1/1, 1/2,
1/3,1/4,1/6 und 1/9 mit einer
maximalen Héhe von 150 mm. Die
Kiihlung wird durch ein Rohrbiindel mit
automatischer Konfrolle der Temperatur
mittels eines femgesteuerten digitalen
Thermostats erzeugt. Fingebaute
Kondensationseinheit.

PIZZA & BREAKFAST

“DISPLAY" est une série de peites
vitrines réfrigerées, congues pour
satisfaire les exigences d’hygiéne

et l'organisation du travail en pizzeria,
fast food et restaurants. Idéales pour
la préparation de pizza, le service
“breakfast” (petit déjeuner),

le selfservice ou lo gamiture de
gateaux et de glaces. Les léments
1éfrigerés porte-cuvettes GN 1/1 sont
disponibles en 7 modéles: cm. 125,
140, 160, 180, 200, 215, et 268,
et dans les version avec étagére en
verre courbé, étagére en verre droit
ou bien sans étagére.

Sur demande, étagére d deux étages.
Construction monocoque en acier inox
AISI 304, cuves a coins arrondis aptes
d contenir les cuvettes GN 1/1,1/2,
1/3,1/4, 1/6 et 1/9, avec hauteur
maximum mm. 150.

La réfrigération est produite par

un faisceau tubuluire avec confrdle
automatique de la température

au moyen d'un lé- thermostat digital.
Unité de condensation incorporée.
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Elementi refrigerati portabacinelle GN 1/1
Refrigerated display cabinets for 1,/ 1 GNHrays ® Kihlaufséitze zur Ablage von 1,1 GIN- Behdiltern
® Fléments réfrigérés & bacs GN 1/

VRPG/...D VRPG/...S
@ 140 Elementi refrigerafi con mensola in vetro curvo @125 Hement refrigerati con mensola in vetro dirtto @125 Hementi refrigerati senza mensola

160 Refiigerated display cabinets with curved gloss shelf 140 Refiigerated display cabinets with straight glass shelf 140 Refiigerated display cabinefs without glass shelf
180 Kihlaufsiitze mit Konsole aus gebogenem Glas 160 Kihloufsiitze mit Konsole aus geradem Glas 160 Kihlaufsitze ohne Gloskonsole
200 Eléments réfrigérés avec console en verre courbé 180 Fléments réfiigérés avec console en verre droit 180 Fléments réfrigérés sans console
25 200 200
268 215 215

268 268

Modello/Model

Modsll/Modele VRPG/12D (S)  VRPG/14 (D-S) VRPG/16(D-S) VRPG/18 (D-S) VRPG/20 (D-S) VRPG/21 (D-S)  VRPG/27 (D-S)

Dimensioni Esterne

External dimensions m 125x37x44h 140x37x44h 160x37x44h 180x37x44h 200x37x44h 215x37x44h 268x37x44h
Auflennmafle (s=24h) (s=24h) (s=24h) (s=24h) (s=24h) (s=24h) (s=24h)
Dimensions extérieures

Capacita / Capacity

Inhalt / Capocits 4 46 56 64 74 81 105
Lunghezza Vasca / Basin lenght

Beckeringe)/ Lougueuy v m 89 104 124 144 164 179 232
Potenza frigorifera / Refrigeration power

Khlleistung / Puissance frigorifique Keal/h L bty L e e e L
Potenza max assorbifa

bl W 150 150 150 150 180 180 180

Nennaufnahme
Puissance max. assorbée

Temperatura di esercizio a max +32°C

Working temperature at max +32°C o 2/+8
Betriebstemperatur auf max +32°C e/
Température dexercise @ max +32°C

Gas / Gas / Gas / Gaz R134a

Tensione alimentazione / Input voltage
Nennspannung / Tension d’alimentation 230V-1 50z




Accessori
Accessories ® Zubehér ® Accessoires

Coppia supporti a muro ﬁ ﬁ
Pair of supports for wall fixing

Paar von Wandhaltern ﬁ ﬁ
Paire de supports a mur

Set piedini h 200

Set of legs h 200
Satz von Fiifien h 200
Série de pieds h 200

w CEMI

Mensole
Glass shelves ® Konsole ® Consoles

@ 140 Mensola in vetro curvo a 1 ¢ a 2 piani

160 Single or double curved glass shelf

é 180 Konsole aus gebogenem Glas mit T oder 2 Ablageplatten
200 Console on verre courbé d T ou 2 étages
25

268

@125 Mensola in vetro dirtto
140 Shelf in straight glass

160 Konsole aus geradem Glos
180 Fragére en verre doit
200

215

268

Kit di bacinelle complete di coperchio
® Kit of trays with lids

e Satz von behdltern mit deckeln

e Serie de bacs avec couvercles
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M‘\ Mensola diritta in vetro per elemento ad angolo,

Konsole aus geradem Glas fir Ecklement,
mit T oder 2 Ablogeplatten

Console en verre droit pour élément d angle,
a1 ou 2 étages

a1 piano e a 2 piani
% Single or double straight glass shelf for comer element

Elemento refrigerato
portabacinelle GN con

mensola in vefro curvo
Refrigerated trayholder GN
with shelf in curved glass
Gekihltes Behlterelement mit
Regal aus gebogenem Glas
Elément porte-bacs refrigeré
avec élageré en verre courbé

Particolare mensola
in vetro diritto
Detail of shelf

in straight glass
Detail der Konsole
aus geradem Glas
Détail étagére

en verre droit

Piedini inox

h. 200 (optional)
Stainless steel legs
h. 200 (optional)
Fiiflen aus Edelstah!
h. 200 (optional)
Pieds en acier inox
h. 200 (option)
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© VASTA GAMMA o COMPLETE RANGE ® GROSSE AUSWAHL
 COSTRUZIONE MONOSCOCCA @ ONE-PIECE CONSTRUCTION © DURCHGEHENDE BAUWEISE
© CAPACITA VASCA GN 11 ® GN 1/1 CAPACITY © BEHALTERKAPAZITAT GN 1,/1
© VASCA ARROTONDATA © ROUNDED CORNER INSIDE © ABGERUNDETER BEHALTER

Top performance display cabinets
Vitrinen von hochster Leistungsstarke
Des petites vitrines aux prestations élevées

o VASTE GAMME
 CONSTRUCTION MONOCOQUE
© (ONTENANCE BACGN 1/1

© BAC ARRONDI

-
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